Warmer Kartoffelsalat ohne
Bacon fur 12 Personen

Zutaten

Flir den Salat

3 kg festkochende Kartoffeln

4 groBe Zwiebeln, fein gewdlrfelt

2 Bund Frihlingszwiebeln, in feine Ringe geschnitten
250 g Gewdlrzgurken, klein gewdirfelt

1 Bund Petersilie, gehackt

Flr das Dressing

700 ml kraftige Gemusebrihe

120 ml WeiBweinessig

150 ml Sonnenblumendl oder Rapsal
4 EL mittelscharfer Senf

2 TL Zucker

Salz und frisch gemahlener Pfeffer

Zubereitung

1.

Kartoffeln kochen
Kartoffeln mit Schale in Salzwasser etwa 20-25 Minuten garen.
AbgieBen, kurz ausdampfen lassen und noch warm pellen.

. Kartoffeln schneiden

Die warmen Kartoffeln in diinne Scheiben schneiden und in eine
groBe Schuissel geben.

. Zwiebeln anschwitzen

Ol in einer groBen Pfanne erhitzen. Die Zwiebeln darin bei mittlerer
Hitze glasig dinsten.

. Dressing herstellen

Brihe, Essig, Senf und Zucker zu den Zwiebeln geben und kurz
erhitzen. Mit Salz und reichlich Pfeffer abschmecken.

. Salat vermengen

Das heiBe Dressing direkt Uber die Kartoffeln geben. Gewlrzgurken
und Frihlingszwiebeln hinzufligen und alles vorsichtig mischen.

. Ziehen lassen

Den Kartoffelsalat mindestens 30 Minuten ziehen lassen. Bei Bedarf
noch etwas warme Brlhe erganzen.



7. Servieren
Petersilie kurz vor dem Servieren unterheben und den Kartoffelsalat
warm oder lauwarm servieren.

Optional lecker dazu

Radieschen flr Frische

Gerostete Sonnenblumenkerne

Etwas Schnittlauch

Ein Spritzer Gurkenwasser fir mehr Wirze



